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свЕдЕния о коItlплЕксных ФормАх контроля

N9 Btц коtгроля
наименование

коммексноrc вlца
контроля

Слмесгр [Семестр проведения кошuекс}lого Blцa контрля] Наименование дищиплины/МДК

1 Эtв}G
комплекснuй
квалификационный
эlG'амен

6

t61 1М.(Б ПриготоыЕние и оформление холодных блцд и заlq@к v в

Е

I61 1М.07 Приготомение оЕдкж Фlюд и напшrкоJ v в
Y Е
v El
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v а
v в
Y в
Y в
v в
v в
Y Е
v в
Y в
Y в
v Е

бный плlан "19.01..t7 Повар, коrцитер, rруппа М52.опf., Кqд профессии
ц



СПРАВОЧНИК КОМПЕТЕНЦИЙ
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6
<--

lчобный план "19.01.17 Повар, кондитер, группа M52.onf', Код профессии



Е

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ

)дБ,(в D]лзическая кульryра )к1 ж2 экз )к4 ж5 )кб эк7

)дБ.01 >чсский язык )к1 )к2 экз )к4 )к5 )кб эк7

)дБ.02 'lшrераryра )к1 )к2 экз ж4 )к5 )кб эк7
)lБ.03 4носrоанный язык )к1 )к2 )кз )к4 )к5 )кб эк7

цБ.и 4сгория )к1 )к2 )кз )к4 )к5 ]кб эк7
)дБ.05 )6ществознание (вкл. экономику и право) )к1 )к2 )кз )к4 )к5 )кб )к7

)дБ.06 чlатемаrика )к1 )к2 )кз )к4 )к5 )кб )к7

)дБ.07 4tфоDtrатика и иКТ )к1 ж2 )кз )к4 )к5 )кб )к7

)дБ.08 )Бж )к1 )к2 )кз эк4 )к5 )кб )к7

)дп.01 Dвика )к1 )к2 )кз эк4 )к5 экб ]к7

)дп.02 (имия )к1 )к2 )кз эк4 )к5 экб )к7

)дп.Oз ;иология )к1 )к2 )кз эк4 )к5 экб )к7

)п,01
миrпмилппгии

)к1 эк2 )кз эк4 )к5 )кб )к7 ,lK 
1.1

,IK 
1.2

,lK 
2.1 1к 2.2

,lK 
2.з

,lK 
2.4

-IK 2.5
,IK 

з.1 пк з.2 ,lK 
з.3 ]K з.4

,IK 
4.1 1к 4.2

,lK 4.з
,lK 

5.1
,IK 

5.2
,lK 

5.3
,lиlцевоt{ призводсгве ,IK 

5.4
,lK 

6.1
,IK 

6.2 пк 6.з
,IK 

б.4
,lK 

7.1 lк 7.2
,lK 

7.з -IK 8.1
,IK 

8.2
,,lK 

8.з "lK 8.4
,IK 

8.5 ]K 8.6

)niii Dиаюпоruя

)к1 )к2 )кз эк4 )к5 )кб )к7 ]к 1.1 пк 1.2
,]K 

2.1
,IK 

2.2
,IK 

2.3
,lK 

2.4 ]K 2.5 -IK 3.1
,lK 

з.2
,IK з.3

,lк,з.4 ,lK 4.1
,lK 

4.2 пк 4.з 1к 5.1 пк 5.2 :lK 5.з

^lрдовольсгвенных товарв ,IK 
5.4 ]K 6.1

,IK 
6.2

,lK 
6.3

,IK 
6.4

,IK 
7.1

,]K 
7.2

,lK 
7.3 пк 8.1 "lK 8.2 1к 8.3

,IK 
8.4

lк 8.5
,lK 

8.6

)п.03 Гехническое оснацlение и организilция рабочего месг;

)к1 )к2 экз )к4 )к5 )кб эк7 ,IK 
1.1 пк 1.2

,IK 
2.1

,,lK 
2.2 1к 2.з

,IK 
2.4 1к 2.5

,IK 
з.1

,lK 
з.2 -lK 3.3 1к 3.4 ]K 4.1

,lK 
4.2 пк 4.з "IK 5.1

,]K 
5.2

,lK 
5.з

,]к 
5.4 lк 6.1

,IK 
6.2

,lK 6.з 1к 6,4
,lK 

7.1 ]K 7.2
,IK 

7.3 пк 8.1
,IK 

8.2 пк 8.з
,lK 

8.4
,lK 

8.5 1к 8.6

]п.и f(пнпмичаakrc и ппаRовне ffновы пmиаволпмнной

)к1 )к2 экз )к4 эк5 )кб )к7 1к 1.1 пк 1.2
,]к 

2.1 1к2.2
,IK 

2.з
,IK 2.4

,lK 
2.5 1к 3.1

,lK 
3.2 :IK з.3

,lK 
з.4

,lK 
4.1 lK 4.2 пк 4.з

,]K 
5.1 ]K 5.2 IK 5.3

4еятельности ,IK 
5.4

,lK 
6.1 1к 6,2

,lK 6.з пк 6.4
,IK 

7.1 1к7.2 ]к 7.3 ]K 8.1 пк 8.2 ]K 8.з 1к 8.4

1к 8.5
,lK 

8.6

)п.05

)к1 )к2 экз )к4 эк5 )кб )к7 ,IK 
1.1 пк 1.2

,]K 
2.1

,lK 
2.2

,lK 
2.з

,lK 
2.4

,lK 
2.5

.lK 
3.1 lк з.2

,IK 
3.з

,IK 
з.4

,lK 
4.1 1к 4.2 пк 4.3 -lK 5.1 ]K 5.2

,lK 
5.3

,IK 
5.4

,lK 
6.1 lк 6.2

,lK 
6.3

,IK 
5.4

,lK 
7.1

,lK 
7.2 "lK 7.з пк 8.1 пк 8.2

,lK 
8.з

,lK 
8.4

,IK 
8.5

,lK 
8.6

,tдк.01.01 ТоGология подготовки сырья приготомения блюд из
овощей и грибов

]к1 )к2 экз )к4 эк5 ]кб )к7 ,IK 
1.1 пк 1.2

?
учобный план'19.01.17 Повар, кондrтер, группа N952.опf', Код профессиlt



РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ

хлебфуJю ч н ь lxr tttучн ьж и

блtод tlз овощей и гриfuв

блм лlз овоtцей н грtбов

технология подготовки сырья и приготовления блюд и

из круп, бобовых и макаронных rвделий,

блtод п гарниров tB круп, бобовых и

блюд п гарниров ta круа фбовых и

технология обработки сырья и приготомения блюд из

обработки сырья и приготомения блюд из

блlод пз л,ляа идомцrнй птпцы

приготовленне блlод из мяа идомашней rmлцы

и форл,ленпе хuтодньж блtод н

и форtлленле холодньж блtод и

'ехнология приготомения сладких блюд и клпитков

Пригоюмение аlадкж бlлюд и tапитков

учебный план "19.01.17 Повар, кондитер, группа М52.опf', Код профоссlr
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КОНСУЛЬТАЦИИ

Дисtл,lплины, виды работ
Семестры Всего

Курс 1 Курс 2 Кчос 3
цмк

Индекс экз зач кп(р) дDугие Сем 1 сем 2 Сrм З Сем 4 Сдtt 5 сем 6

план ю0 75 2s 15 85 40 60

Факт з00 75 25 15 85 40 60 W

(qДF.01 |Русо<иЙ язык 4 2 15 5 10

пшгераryра 4 2 10 10

(оllБ.03 ,tностоанный я3ык 4 2 10 10

(одЕ.и 2 1 10 10

4 2 5 5

10
(qдЕ.05 )блесrвознание (вкл. эконо!{ику и праЕо,

1..lлБ-06 чагематика 4 2 15 5

LqдЕ,07
'нбооматика 

и Икт з 2 5 5

(0дБ.(в )Бж 3 2

(qдЕ,ф Dизическая кульryра 12з 4

(0дп,0l Dизика 4 2 15 5 10

ллп п? (имия 4 2 15 5 10

(оrп,03 )иология 4 2 15 5 10

10 10(оп.0l )сновы микробиологии, санитарии и fигиены в

1иll lёвом пооlлlводстве
1

(0п.02 Dизиология питания с основilми товароведения
Inoлок)льственных Toвilpoв

1 10 10

10
(.оп.Oз Гехническое оснащение и организirция рабочего места 1 1

10 10(0п.и )коноr.{ические и прёвовые основы призводственнои 1

L 10 10 l
(,0п.05

lti,01 'Iоиготовление Фlюд из овощей и грибов

(мдк,01,01 2

ýiтW

15 15

(,уп.01.01 ]пиготовление блюд из овощей и грибов 2 жlW

(пп,01.01 ]Dиrотовление блюд из овоlцей и грибов 2 ýa$ýýi1*;*!1 EtяýlM

(пм,01 ?вамен квалнфпrcцпонньtй __ 2 ll_
li{,02

к.}{дк,02.01

Технология подготовки сырья и приготовления блюд и

гарниров из круп, бобовых и l,tакаронных издФlии, яиц 3 10 10

(.уп,02.01 з W жýffi!

ж(,пп.02,01 ]риготовление блюд и гарниров из круп, бобовых и }#ffi

|з_ L_ I l I I I

шм,02 ?вамен квалпфпкацпонный __

1t1.0з ]Dиготовление супов и соусов

ГФ<нология приготовления супов и соусов 4 10 10

*жýWý ý**ýrffi*
Lуп.03.01 ]пиготовление счпов и соусов

Lпп.ш.01 ]оиготовление супов и соусов
ýжжiс жltli***!

(,пм.Oз )вамен квмнфпкацuонный

]Dиготовление блюд из рыбы1м,Ф

учaбl{ыЛ план "19.01.17 Повар, кондrrтер, группа lф52,onf" Кqд профоссии
/0
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КОНСУЛЬТАЦИИ

обработки сырья и пригокrвления блюд из

блюд из мяса и доl"|ашней птицы

обработки сырья и приготовления блtод из

и офорr.rление холодных Фtюд и

и оформление холодrых блюд и зitlryсок

и оформление холqдных блюд и

чrбнrlfi плаш "l9.оl.t7 Повар, кондrтrер, rруппа М52,опf" Код профессии
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ПЕ

ПЕРЕЧЕНЬ ЛАБОРАТОРИЙ, КАБИНЕТОВ, МАСТЕРСКИХ И ДР.
Кабинеты:

1 тсского языкl и литературы

2 4ностранного языка

3 4стории и обществознания

4 чатематики

5 4нфооматики и Икт

6 Dизики

7 киtrии и биологии

8 I'ехнологии кrлинарного производства

9 [ехнологии коFиитерского призводства

10 5езопасности жизнедеятельности и охраны труда

Паборатории:

1 Чикрбиологии, сзнитарии и гигиены

2 [овароведения продовольственных ToB€lpoB

3 Гехнического оснащения и организации рабочего места

4 /чебныЙ кулинарный цех

5 /чебный кондшеккий цех

эпортивный комплекс:

1 Эпортивный тир

2 }гкрьпыЙ стадион широкого профиля с элементами полосы препятсгвий

з N4ecTo мя стрельбы

3алы:

1 iиблиотека, читальныЙ зал с выходом в Интернет

2 \tсовый зал

учобныЙ план "19.01.17 Повар, кондитер, группа М52.опf', Код профессии
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ПОЯСНЕНИЯ К УЧЕБНОМУ ПЛАНУ
Гый план Гоqдарственноfо пр(sессlао+йльноm образовательгноrо уrраqения Чшкинский то4lикуri тёФiолоrий и !,|Ф(аниэации" разрвботан на octlooe:

. Федерального закона "Об образовании в РоссийскоЙ Федерации" N9273-Ф3 от 29.L2.2OL2;

. Федерального государсгвенного образовательного сl-Еtндарта по профессии 260807.01
Федерации N9 798 от 02 авryста 2013г.;

Повар, кондитер, угверкденного приказом Минисгерсгва образования и науки РосСиЙСкОЙ

, Пра,аза МиниЙрсrва обраэования и наукя RD от 09.(и.2015 N9з90 'о внесении l.ввенений в фед€ральнне rcсударсвенные обраэователн,]ые сгаlцарты средr€rо

DоФесФо+влыоrо образования";

Dеднёrо проФе(Elонального обраэования';

ПЙ|{аза t'инисi€рства обрФвания и науки RD от 18.и.201З 9291 'поrlоение о пракпl(е о6}^iаюшдося, осваиваlorих основные професо,lональные образоваrельные

tроrЁi,li,lы среднеФ прфсс!ю+€льноrо образования';

@16.08.201зr.NФ68Ф6yтв€Фa€ниипopядlGпрвeдeнияфсyдаpсrвeннoйrю.oвoйаттeсгациипoo6pаэoвательным,|роФа,п|а,r среднеrо прфесою+вльного обрвзования);

,oloв+loao обдего и сред]еrо (полноrо) (Ёll€rо бЁэования";
Устава ГПОУ "ЯшкинскиЙ техникум технологий и механизации'|.

Организация учебного процесф и режим занятий:

, в учебном заведении в соответствии с Уставом установлена б дневная учебная неделя;

@юцaгoсяв1,2,З,4сeмeсrpаxсoсгавляeг54аlGдeiiичесl0x$савнедeJiю,вклlo.lаявсeвидЁ|аyдитopнoйивнeаyдитop+loй
ьнчю и i-ооrrзйсiеннlй пйктиr<у; : масйььный объеr.r аудгlърной учебной наrпвюi сосввляеr Зб аl€деfiическю( чаФв в неделю;

@япpnкпrroипpoввqдствeнtЁяnpактикаrвкoтopнеorвoдt.tтся41нeд€ля.гpафикyчe6нoгonpoцеФпpeДrcмагpиваEг

дй;,й ; Йвп iро,.Ёqдйй"ой прЙки проЫиrся с учетоr.r 1или на <rоrовании) резулыаrов, mтвер<аенных дркуйентаllи соогвеrcтвуlошJо( орйнизащ{й.

Обща" прДо"*,rтеr""оСть каникуЛ составляет 24 неделиitt недель в учебном году в том чисJlе 2 недели в зимнее время).

гонйьтации предусмотрены в объёме 4 часа на на обучающегося на ка>t(дый учебный год: групповые и индивидуальные, усгные и письменные.

l| с{ет врешени огюrlиiiоfо на дlсIцм}lну и МДК Эlсзаиен и abr.reH (rвjлфиrоционный ) прюмгся в сесо.lонныЙ пеРиОJL в день оСвОбФ(деННЫЙ ОТ ДРУГИХ

форм учебной нагрузки.

При освоении программ
(квалификационный), как
производственной пракгики.

профессиональных модулей в последнем семестре изучения формой промежугочной аттестации по модулю являетсrl экзамен

оценка профессионап"н"," компентенцИй, сформирОв€tнныХ у обучающИхся в ходе освоениЯ междисципЛинарных курсов, учебноЙ и

учобный план "19.01.17 Повар, кондитер, группа Ns52.onf', Код профессии
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ПОЯСНЕНИЯ К УЧЕБНОМУ ПЛАНУ
чеюв - 10. В уl@занное количество не фФмт зачетЫ

БЙБ- в npo,1ec." проllФl<yгоrной аттесЁ|ди количество зквrlенов не прев

| ф}сичео.oй r<ультур. ччео+rцr.r планоtr прсЙ-Йы Й'ЙЙье квалифиj<ационtье eeaMeTy_l9]]I С ljtM z_? 9.EltecTЦ9.---- - --..-.. ._- - -..-- -----
фЕа4чесl@й кульryре. учео+lым |D|dlФ llr'ЕдуЦ9'r-""' *_''**''' '_'''-'i:_- : 

- 

riатиlс'! въ|пуосtой
Го(ударсrвен}Ёя rrо.овая аттесвция воlо,вет-iй,тБйъiПiкной rcалr.rфикационноf, р66огы, Обязательнь}е трсоования -
tифиl.uционной работн -д"рrо*"о qд"о- Йп "Бй-"й 

npod*bo""irbHbп 
"rqдулей, 

пБ резульirам Фсударств€нной итоrоюй агrесЁции обyчаюццмся присваиваетсl

рбочего по профессиям "Повар" и "Кон

,ffi#ffiНffiffiЁlЁНffi;#fiil;ffi;lffiЬЫпffiЫ-"**ооЙзdва"""осучrес,-"емвсоответСТМИС(МеРаЛЬНН'iИ
ччебннi|и пмrини и при""р*rп" y*"'n" fiч"*fr;;;;Ё;;;;J;у"ро*iден"и росrлоои оеjrерации, реЁлизу|оцll.о( пфсра'liiн ОбЦЕfО ОбРаЗОВаН9Я

i,rприlоэонr,iинобразова"*в"*."-э*п#'Jiiff#й_iiБiйi,i#j:фjlЗ"":::ж3,I**жжнянltч##fiffi",Ж"Ёffir поикаэоit минобразования кlсtии от у t{cPld Zщ -' - - - - 
i-iЁй*liая агrейr+rя, z недели - кlниtчлы. )цебное врем,

;-,*ffi;йй;" й-;й" rB paoreB: i7 rrедель - тюртичеоФе оФчение, З_недели - |

йосвоqlиепроФанмсредrr".м*."орч#iЙ ф;ЙЙ;;;;;Й;.Б6-Ф:_1*ж*g:rэ"жg*ýffiffi;l"Jff"Ёж#"ъътlное }в о(Еоение пrюrран средиего оо!€rо ооразованш lЕчilяJý,|бU по п"*-* -*:-;i"|,"}-"|оqесоiо"_цй 
осрч.о"аr"п""ол програr.rr.rы по профессии 19.01.1

Йiriii Й""Йр*у* рО tписrЙ tlРОЭtt8О от zg,05,200а, в сФтв€тfiвии со специФикOи_(

l<oцд.lтер определен ecтecTвeн*o""y""ьrn прЫп"-, ПЙЬ"""" д"оl"-""о"п "-"ж;g3:,1g:ffJ:,;::ýрд'm1;"##lffi,ffiв,frу**

регионального рынка труда. часы мiксймальн

;1Ьffl,#;i*ь'ffi*,fijtifiБ"lil"ьы*й ,о,,*rе"ц,п",,", *о""яи тосrологияl,rи притоюьея!я рбзличнцх блод в соответсвии с запро(ами

сrаршего масrера

методической комиссии по профессии

r.tетоди ческой ком исси и общеобразовател ьн ых дисципл и н

}чrбный план "19.01.17 Повар, кондитер, группа Nss2.onf', Код профессии
/а




